
 
 
 

 

ANTIPASTI 

 

 

“Tegame della Bevera”  € 16 

Asparagi di Cantello, uovo, fonduta di parmigiano 24 mesi gratinati al forno  

Allergeni: 1.3.7 

 

Tartare di manzo € 15 

senape, capperi, tabasco, tuorlo d’uovo, worcestershire   

Allergeni: 1.3.10 

 

Tonno di coniglio  € 16 

pomodorini secchi, olive taggiasche e pinoli 

Allergeni: 1.8 

 

Piatto di salumi  

burratina 125g, San Daniele 24 mesi, salame felino e coppa piacentina   € 18 

Allergeni: 1.7 

 

Lumache alla Bourguignonne (6pz)                € 16 

Allergeni: 1.7.9 

 

Aspic agli asparagi verdi  

accompagnato da crudo San Daniele 24 mesi € 18 

Allergeni: 1. 

   

 

 

 

 



 
 
 

PRIMI 

 

 

Risotto € 18 

Agli asparagi di Cantello  

Allergeni: 1.7.9 

 

Risotto € 18 

Alla monzese Luganega e zafferano  

Allergeni: 1.7.9 

 

Tagliatelle fatte in casa  € 16 

Al ragù bianco d’Anatra profumato all’arancia                  

Allergeni: 1.3.7.9 

 

Gnocchi fatti a mano  € 15 

Al ragù rustico della Bevera 

Allergeni: 1.3.7.9 

 

Zuppa di Cipolle  € 14 

Nella pagnotta di grano duro e fontina gratinata al forno                     

Allergeni: 1.7.9 

 

Tortelloni fatti da noi  € 15 

Ripieni di asparagi e ricotta, le punte saltate al burro nocciola 

Allergeni: 1.3.7.9 

 

 

 

 

 



 
 
 

SECONDI 

 

 

Tagliata di manzo 250g € 25 

Rucola, grana e patate al forno  

Allergeni: 1.7 

 

Costata di manzo 500g  € 30 

con patate e verdure  

Allergeni: 1.7 

 

Orecchio di elefante 250g  € 28 

alla milanese con patate al forno  

Allergeni: 1.3.7 

 

Stinchetto di maiale  € 20 

Accompagnato da patate al forno al rosmarino e la sua salsa  

Allergeni: 1.3.9 

 

Hamburger della Bevera 200g € 16 

Fontal, confettura di cavolo rosso, bacon, insalata, pomodoro, maionese servito con 

patate al forno e pane fatto in casa  

Allergeni: 1.3.7 

 

Asparagi di Cantello olio, sale, limone  € 15 

Allergeni: 1. 

 

Asparagi di Cantello e uova  € 16 

Allergeni: 1.3.7 

 

 

 



 
 
 

SECONDI  

DELLA TRADIZIONE 

 

 

Guancetta di manzo  € 22 

Brasata al nebbiolo con polenta    

Allergeni:1.9 

 

Cervo in Salmì con polenta            € 22 

Marinato al barbera con un pizzico di cioccolato fondente 

Allergeni: 1.8.9 

 

Polenta e Bruscitt  € 18 

Macinato di manzo aromatizzato al finocchietto  

Allergeni: 1.7.9.11 

 

Quaglie e polenta € 22 

Come le faceva “Il Chicco”     

Allergeni: 1.7.9 

 

 

FORMAGGI 

 

 

Zola dolce, Zola piccante, Toma, Pecorino Sardo, Pecorino Romano, formaggio di 

capra  € 18 

accompagnati da miele e mostarda 

Allergeni: 1.7 

 

Mezza porzione  € 11 

Allergeni: 1.7 



 
 
 

 

 

 

 

DOLCI  

 

Torta di mele alla cannella  

Allergeni: 1.3.7 

 

Tortino con cuore morbido di cioccolato e crema al limone  

 Allergeni: 1.3.7.8 

 

Creme brulèe profumata agli agrumi  

Allergeni: 1.3.7 

 

Tiramisù all’amaretto Disaronno 

Allergeni: 1.3.7.8 

€ 7 

 

Millefoglie con crema pasticcera e panna  

Allergeni: 1.3.7 

€ 8 

 

 

 

 

COPERTO E SERVIZIO 

 € 3 

 

 

Alcuni dei nostri prodotti vengono sottoposti ad abbattimento di temperature e congelato in proprio 

Siamo a disposizione per fornire ogni informazione aggiuntiva. 



 
 
 

 

 

                                                        

 

                                                    

 

                                                                       

                                                                 

                             


